
Suppe & Vorspeise

Tagessuppe (1, a, c, f, l)

Kalbskraftbrühe mit Einlage und Wurzelgemüse 6,50 €
Hausgemachte Gulaschsuppe (1, a)

nach traditionellem Rezept 8,50 €
Hummersüppchen „Weiße Dame“ (1, a, b, d)

mit Garnelen, Weinbrand, frischen Kräutern und Sahne verfeinert 11,80 €
Knoblauch-Garnelen „a la Chef“ (1, a, b, d, f)

5 Garnelenschwänze in Ingwer-Knoblauchbutter gebraten 15,90 €

Pasta

Hausgemachte vegetarische Ravioli (1, a, c, f, l)

mit Kräutersauce und Salat 17,80 €
Gnocchi (1, a, c, f, l)

mit Gorgonzolasauce und frischen Kräutern 16,80 €
Tagliatelle mit Garnelenschwänzen (1, a, c, f, l)

Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Wurzelgemüse, Sahne und frischen Kräutern 21,80 €

Schnitzel vom Schwein & Kalb

Paniertes Schweineschnitzel „Schinderhannes“ (1, a, c, f)

mit Edelpilzen in Sauce à la crème, Pommes und Salat 22,80 €
Paniertes Schweineschnitzel „Madagaskar“ (1, a, c, f)

mit feuriger Pfeffersauce, Edelpilzen, Pommes und Salat 22,80 €
Paniertes Schweineschnitzel „Mexikanisch“ (a, c, f)

mit pikanter Paprika-Mais-Sauce, Pommes und Salat 22,80 €
Paniertes Schweineschnitzel „Tessiner Art“ (*, 1, a, c, f)

überbacken mit Kochschinken, Tomaten und Käse, Sauce Café de Paris, Pommes und
Salat 22,80 €
Wiener Schnitzel (a, c)

paniertes Kalbsschnitzel mit Zitrone, Preiselbeeren, Pommes und Salat 28,80 €



Grill & Pfanne

Gegrillte Schweinelendchen „à la Rasputin“ (1, a, c, f)

mit feuriger Pfeffersauce, Edelpilzen, Pommes und Salat 28,80 €
Gegrillte Schweinelendchen „Café de Paris“ (1, a, c, f)

mit Kräuterbutter-Knoblauchsauce, Pommes und Salat 28,80 €
Grillteller „Bauernstube“ (1, 2, 8, a, c, f)

gegrilltes Schweinefilet, Roastbeef, Grillwürstchen, Räucherspeck, mit
Pilzrahmsauce, Pommes und Salat 29,80 €
Argentinisches Rumpsteak 300 g „Hofmeister Art“ (1, f)

hausgemachte Kräuterbutter, Pommes und Salat 35,80 €
Pfeffersteak vom argentinischen Rumpsteak 300 g (1, f)

mit feuriger Pfeffersauce, Edelpilzen, Pommes und Salat 37,80 €

Spezialitäten des Hauses

Knusprige Schweinehaxe (*, 1, a, c, f, i)

mit Biersauce, Bayrisch Kraut und Knödel 26,80 €
Hausgemachte Rinderroulade „Hausfrauen Art“ (1, a, c, f, i, l)

mit hausgemachtem Apfelrotkohl und Knödel 26,80 €

Fisch

Gebackene Forelle „Müllerin“ (1, a, b, d, f)

mit zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 24,80 €
Gebackene Mandel-Forelle (1, a, b, d, f, o)

mit Mandelsplittern, zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln und gemischtem
Salat 25,80 €



Dessert

Affogato (5, a, c, f)

eine Kugel Bourbon-Vanilleeis mit heißem Espresso 4,80 €
Marillenknödel (a, c, f)

mit Vanillesauce, Sahne und Mandelsplittern 5,50 €
Halbflüssiges Schokoladentörtchen (a, c, f)

mit Vanilleeis, Sahne und Schokostreuseln 9,80 €
Gebackene Apfelringe im Backteig (a, c, f, o)

mit Vanilleeis, Sahne und Mandelsplittern 9,80 €
Kaiserschmarrn (a, c, f)

mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis, Rosinen, Pflaumenmus, Sahne und
Mandelsplittern 9,80 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
1) mit Geschmacksverstärker; 2) mit Konservierungsstoff; 3) mit Farbstoff; 4) mit Antioxidationsmittel; 5) koffeinhaltig; 6)
chininhaltig; 7) geschwärzt; 8) mit Phosphat; 9) mit Süßungsmitteln; 10) enthält eine Phenylalaninquelle.

* Delikater Hinterschinken, gegart
Zutaten: Schweinefleisch, Speisesalz, Glukosesirup, Gewürzextrakte, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat; Stabilisator:
Triphosphate; Konservierungsstoff: Natriumnitrit.

Enthaltene allergene Zutaten
a) Gluten; b) Krebstiere; c) Eier; d) Fisch; e) Erdnüsse; f) Milch/Laktose; g) Soja; i) Senf; j) Sesam; k) Weichtiere; l) Sellerie; m)
Schwefeldioxid; n) Lupine; o) Schalenfrüchte/Nüsse.


